
Tomate crevettes grises....................................................................1 p. 22,00€/2 p. 36,00€
Tomate, crevettes grises, herbes fraîches / Tomato, grey shrimp, fresh herbsn 

Burrata & tomates d’antan...................................................................................................19,00€
Burrata, tomates anciennes, basilic frais, huile d’olive extra vierge, vinaigre balsamique / 
Burrata, heirloom tomatoes, fresh basil, extra virgin olive oil, balsamic vinegar

Tentacule de poulpe grillé à la grecque.................................. 1 p. 22,00€/2 p. 34,00€
Concombre, tomate, oignon rouge, feta, coulis de petits pois, origan, citron confit, huile 
d’olive / Cucumber, tomato, red onion, feta, pea coulis, oregano, preserved lemon, olive oil 

ENTRÉES - STARTERS

Carré d’agneau rôti..................................................................................................................45,00€
Ail noir, thym frais, légumes grillés de saison / Black garlic, fresh thyme, seasonal grilled 
vegetables

La véritable carbonara..........................................................................................................22,00€
Rigatoni, guanciale croustillant, jaune d’œuf, pecorino romano, poivre noir / Rigatoni, 
crispy guanciale, egg yolk, Pecorino Romano, black pepper

Entrecôte de veau......................................................................................................................37,00€
Carottes nouvelles, pommes de terre éventail, jus réduit aux herbes / Baby carrots, 
hasselback potatoes, herb reduction 
Poke bowl saumon....................................................................................................................23,00€
Riz, saumon mariné soja-sésame, légumes croquants, sauce asiatique légère / GRice, soy-
sesame marinated salmon, crunchy vegetables, light Asian sauce

Salade de gambas grillées, avocat & citron.............................................................26,00€
Gambas 8/12 à la plancha, jeunes pousses, avocat, tomates cerises, concombre, 
vinaigrette citron-olive / Plancha-grilled king prawns 8/12, baby greens, avocado, cherry 
tomatoes, cucumber, lemon-olive vinaigrette

PLATS - MAIN COURSES

Coupe fraises................................................................................................................................14,00€
Fraises, menthe, poivre de Jamaïque, glace vanille / Strawberries, mint, allspice, 
vanilla ice cream.

Pêche rôtie au miel et thym.................................................................................................14,00€
Pêche caramélisée, miel, thym frais, glace vanille / Caramelized peach, honey, fresh 
thyme, vanilla ice cream

Tiramisu pistache, framboise & chocolat blanc......................................................14,00€
Crème mascarpone pistache, framboise, touche chocolat blanc / Pistachio mascarpone 
cream, raspberry, white chocolate touch

Sélection de fromages affinés de chez Caseus.......................................................14,00€

DESSERTS


