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NOS

SUGGESTIONS

ENTREES - STARTERS

Tomates Crevettes griSES...... e 1p. 22,00€/2 p.36,00€
Tomates, crevettes grises, herbes fraiches / Tomatoes, grey shrimp, fresh herbs
BUIrata & tOmMAates A’ ANTaN .ottt ee ettt s et s s sesesessens 19,00€

Burrata, tomates anciennes, basilic frais, huile d'olive extra vierge, vinaigre balsamique/
Burrata, heirloom tomatoes, freshbasil, extra virginoliveoil, balsamicvinegar

Tentacule de poulpe grillé a la grecque ..., 1p. 22,00€/2 p. 34,00€

Concombre, tomate, oignon rouge, feta, coulis de petits pois, origan, citron confit, huile
d'olive / Cucumber, tomato, red onion, feta, pea coulis, oregano, preserved lemon, olive oil

PLATS - MAIN COURSES

Carré A’'agNEAU IO ...ttt bbb ssnee 45,00€
Ail noir, thym frais, légumes grillés de saison / Black garlic, fresh thyme, seasonal grilled
vegetables

LA VEINITADI@ CAlDONAIA ...ttt et ee e s e e e eae e aeaeans 22,00€
Rigatoni, guanciale croustillant, jaune d’ceuf, pecorino romano, poivre noir/Rigaton,

crispy guanciale, eggyolk, Pecorino Romano, black pepper

Entrecdte de veau
Carottes nouvelles, pommes de terre éventail, jus réduit aux herbes / Baby carrots,
hasselback potatoes, herb reduction

POKE DOWI SAUMION ...ttt 23,00€

Riz, saumon mariné soja- sésame, légumes croquants, sauce asiatique légére/Rice, soy-
sesame marinated salmon, crunchy vegetables, light Asian sauce
Salade de gambas grillées, avocat & CItron ... 26,00€

Gambas 8/12 & la plancha, jeunes pousses, avocat, tomates cerises, concombre,

vinaigrette citron-olive / Plancha-grilled king prawns 8/12, baby greens, avocado, cherry
tomatoes, cucumber, lemon-olive vinaigrette

IMOUIES = FIITES .ottt ee s ee e eseseeeseseeteseteeeteseeeeseaeasaeaeasasens 28,00€

Sauce au choix : Mariniére — Vin blanc - Créeme a I'ail - Pastis- Chef (curry vert, lait de coco,
citronelle) / Sauce options: Mariniére — White wine — Garlic cream — Pastis — Chef's (green
curry, coconut milk, lemongrass)

DESSERTS

COUPE FTAISES ..ot assassasasaes 14,00€
Fraises, menthe, poivre de Jamaique, glace vanille/Strawberries, mint, allspice,

vanilla icecream.

Péche rotie au miel @t thym ... 14,00€

Péche caramélisée, miel, thym frais, glace vanille/Caramelized peach, honey, fresh
thyme, vanilla icecream

Tiramisu pistache, framboise & chocolat blanc ..., 14,00€
Créme mascarpone pistache, framboise, touche chocolat blanc/Pistachio mascarpone
cream, raspberry, white chocolatetouch

Sélection de fromages affinés de chez Caseus



\

A

ARTAGER

TO SHARE

Planche Italienne (POUI 2 PIrS. OU PIUS) ... 24,00€

Jambon italien, Coppa, Fontina, Mozzarella, Pecorino aux olives, Tapenade de tomate, Poivrons Farcis & Olives / Italian ham,
Coppa, Fontina, Mozzarella, Olive Pecorino, Tomato tapenade, Stuffed peppers & Olives

A S S O NI oottt e e ettt e e e e et et ettt e ettt e et e e ranes 10,90€

Jambon, Fromage, Salami & Olives / Ham, Cheese, Salami & Olives

INGICROS ...ttt e e e e e e e e et ettt e e e e e e e e e e e e e e e s e e e e e e e e e e e e e e e et e s e e e e e e e e e e e s e e eeeeeee e et e e s e eeeeeeeeeeeeeeenaes 9,00€

Sauce fromagére & Tomate épicée / Cheese sauce & Spicy tomato sauce

PINSQ BIGNCA ...ttt 12,00€
Gros Sel, Origan, Romarin & Huile d’olive / Coarse salt, Oregano, Rosemary & Olive oil

PINSO RO OING ..ot e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e s e s e e s s e e e e s e e e e s e e e e e s s s e s e e e e es s sneene 17,00€

Tomate San Marzano, Burrata, Mortadelle & la pistache & Huile dolive origan / San Marzano tomato, Burrata, Pistachio
mortadella & Olive oil oregano

ZAKOUSKIS CRAUAS ... 12 pcs. 15,90€ - 24 pcs. 29,90€

Pilons de poulet, Cheese sticks, Bitterballen, Croquettes de fromage, Mini Loempia, Encornet & l'ail Sauce tartare & Sauce Chili
/ Chicken drumsticks, Cheese sticks, Bitterballen, Cheese croquettes, Mini spring rolls, Garlic calamari, Tartare sauce & Chili
sauce

\

A

GRIGNOTER

SNACKS

Soupe du moment = SOUP OF th& AQY ... 9,00€

Notre équipe se fera un plaisir de vous répondre | / Our team will be happy to answer you |

CrOQUE MONSIUE ...t 13,00€
Pain grillé, Jambon & Fromage / Toasted bread, Ham & Cheese

CroQUE MOAAME ...t 14,00€
Pain Grillé, Jambon, Fromage & GEuf sur le plat / Toasted bread, Ham, Cheese & Fried egg

CrOQUE HOWOI ...t e e e e se e 14,00€

Pain grillé, Jambon, Fromage, Ananas & Gratiné / Toasted bread, Ham, Cheese, Pineapple & Gratinated

TOASE CONNUDAIE ..ottt e e e et ettt e e e e e e e e e e e e s e e e e s s e e s e e e e eeeeeeeses s e s e e s seeeeeesenes 19,90€

Ameéricain préparé minute, Oignons, Cornichons & Salade / Homemade steak tartare, Onions, Pickles & Salad

Toast SAUMON fFUME LABEI ROUGE ... 19,90€
Accompagnement salade / Red label smoked salmon on toasted bread served with salad



NOS

ENTREES

STARTERS

TArtare de@ BORUT QI TTEQIIEINNG ... e e e e e s s s st s et e s s s e e s s e s s e erenes s 21,50€

Tartare de beeuf coupé au couteau, Condiments aux olives, Tomates sechees, Capres, Creme de parmesan, Chips de jambon
& Pignons de pin / Knife-cut beef tartare with olives, Sun-dried tomatoes, Capers, Parmesan cream, Ham chips & Pine nuts

Carpaccio de boeuf Simmental fUME MAISON ... 21,50€
Parmesan Reggiano, roquette et truffe / House-smoked Simmental beef carpaccio, Reggiano parmesan, Arugula, Truffle

TOAFEAIE @ SOUMION ..ottt e e e et et et et ee e e e e e e e e e e e e e e s s e e e e e eeeeeeeeeeeses s ee s s s eseseseeeesenes 19,00€

Mousse de yaourt, Concombre cru et en aigre-doux, Gel de bergamote, Pesto d'ail des ours & Graines de chia / Knife-cut
salmon tartare, Yogurt foam, Raw and pickled cucumber, Bergamot gel, Wild garlic pesto & Chia seeds

CASSOIEtEE @ SCAMIPIS ... 19,90€
Créme a lail / Scampi with garlic cream

Cassolette de scampis Q1A diAbIE ... 19,90€
Tomate, Créme & Epices / Scampis “devil style” — Tomato, Cream & Spices

Croquettes de crevettes grises 45% ... 2 pcs. 22,00€ - 3 pcs. 27,00€

45% crevettes grises & Accompagnement salade / 45% grey shrimp croquettes & Served with salad

Croquettes de frOMUAGE ... 2 pcs. 15,90€ - 3 pcs. 18,90€

Accompagnement salade / Cheese croquettes, Served with salad

Toast SAUMON fFUME LABEI ROUGE ... 19,90€

Accompagnement salade / Red label smoked salmon on toasted bread served with salad

NOS

SALAPES

SALADS

LA SAIAAE CESAIN ...ttt e e 23,00€
Emincé de poulet réti servi froid, Eufs durs, Parmesan, Anchoiade & Cro0tons / Cold roasted chicken slices, Hard-boiled eggs,
Parmesan, Anchovy dressing & Croutons

LA SAIAAE A@ CREVI@ ...ttt e et e e e e e e ee e e e e e s e e e e s e e e eeeeeraees 23,00€

Lardée de bacon, Noix, Raisins secs, Vinaigrette orange & Moutarde / Grilled goat cheese with bacon, Walnuts, Raisins, Orange
& Mustard vinaigrette

LA SAIAA@ TEQIIENN@ ...t e et e e e e e e e e e e e e e e e s s e e e e e e e e e e e eeeeesee s e s s s e e eeeeeeesesseeen 24,90€

Burrata, Tomates cerises fraiches & confites, Tomates séchées, Coppa, Jambon San Daniele, Pignons de pin & Basilic /
Burrata, Fresh & confit cherry tomatoes, Sun-dried tomatoes, Coppa, San Daniele ham, Pine nuts & Basil

SAIAAE A@ IO ME ...t ettt et e e et e et e e et e ee e et e e e e e e e e e e e eaeee e e e e s s seeeeseeeneeen 28,50€

Crevettes grises, Scampis grillés, Saumon fumé & CroUtons / Grey shrimp, Grilled scampi, Smoked salmon & Croutons



NOS

CLASSIOUES

CLASSICS

AMETICAIN PrEPAIE ...t e e 24,00€
Tartare préparé, frites et ses crudités / Homemade steak tartare, Fries & Raw vegetables

TArtare de@ BORUT Q VTEAIENNG ... e e e s e e s s s e s s s s e es s e eseen 25,90€

Tartare de boeuf coupé au couteau, Condiments olives, Tomates séchées, Cépres, Créme de parmesan, Chips de jambon &
Pignons de pin / Knife-cut beef tartare, Olives, Sun-dried tomatoes, Capers, Parmesan cream, Ham chips & Pine nuts

Tartare de Saumon

Mousse de yaourt, concombre cru et en pickles, gel de bergamote, pesto dail des ours, graines de chia / Knife-cut salmon
tartare, Yogurt mousse, Raw and pickled cucumber, Bergamot gel, Wild garlic pesto & Chia seeds

DEMI=POUIET FOLI ...t 22,00€
Frites & Compote de pommes maison aux épices / Half roasted chicken with fries & Homemade spiced apple compote
Boulettes maison SAUCE TOMALE ... 21,00€

Homemade meatballs in tomato sauce

Boulettes MaisON A IA TEQEOISE ... 23,50€
Homemade meatballs Liege-style with sweet onion and syrup sauce

VOI=QU=VENT MQISON ... 23,00€
Poule, Champignons & Boulettes de volaille / Chicken vol-au-vent with mushrooms and Poultry meatballs

Escalope de veau A 1A MIlANQISE ... 26,00€
Panée & Tagliatelle Napoli / Breaded veal escalope & Napoli tagliatelle
Magret de caNArd AUX trOIS POIVIES ...ttt ssss s s s s s s ssss s s s e sssssssasesssssasesssssesesssssssssnes 32,00€

Chou-fleur réti & Purée maison / Duck breast with three peppers, Roasted cauliflower & Mash potatoes

NOS

PATES

PASTA

Spaghetti A 1a bologNQISE MAISON ..ot 20,50€

Haché de boeuf / Pasta with homemade bolognese sauce

TAGHALEIES AUX SCAMIPIS ... 26,90€
Creme de parmesan & Pesto Rosso / Tagliatelle with scampi, Parmesan cream and Red pesto

Tagliatelles fraiches dans SO roue de PAIMESAN ..o 31,50€
Choisissez vos accompagnements / Fresh tagliatelle finished in a parmesan wheel — Choose your toppings

Risotto aux champignoNns A@S OIS ... 24,00€
Emulsion de parmesan & Guanciale / Wild mushroom risotto, Parmesan emulsion & Guanciale
ROUIAAES A@ IO NONNQ ...t 23,00€

A la ricotta fraiche & sauce tomate / Nonna’s ricotta rolls & Tomato sauce



NOS

POISSONS

(ST L=Y oo =30 Y@ 11 5 Vo o TUU U O USROS 28,60€

Tombée de poireaux, Grenailles & Beurre blanc safrané / Salmon fillet, Leeks, Baby potatoes & Saffron butter sauce

Thon rouge grillé mi-cuit autourde la carotte ..., 29,90€

Purée de carottes gingembre, Pickles carottes & Carottes glacées / Grilled red tuna, Ginger-carrot puree, Pickled carrots &
Glazed carrots

SOIE MEUNIEIE B50GI ...t neenaees 45,00€

Légumes de saison & Grenailles / Sole meuniere, Seasonal vegetables & Baby potatoes

COBIAUA OSEENAQUSE ...t e e et e et e e e e e e e e e e e e e e e e s s e eeeeeeeeee e e e s s s seseseeeeeeeeees 29,50€

Cabillaud réti, Sauce mousseline, Purée de pommes de terre & Crevettes grises / Roasted cod, Mousseline sauce, Mashed
potatoes & Grey shrimp

NOS

PLATS VEGES

VEGETARIAN

Lasagne VEGETArI@NNE MQISON ... 22,00€
Aubergine, Ricotta & Basilic / Homemade vegetarian lasagna with eggplant, Ricotta & Basil

Tagliatelles fraiches dans SO rouUe A€ PAIMESON ..o 31,50€
Choisissez vos accompagnements / Fresh tagliatelle finished in a parmesan wheel — Choose your toppings

Risotto aux champignONSs A@S OIS ..o 24,00€
Emulsion de parmesan / Wild mushroom risotto & Parmesan emulsion

ROUIAAES @ IO INONNQ ... e e e e et et e e e s e e e e e e e e e e e e e e s s e e e e e e s enneeee 23,00€

A la ricotta fraiche & sauce tomate / Nonna’s ricotta rolls & Tomato sauce



BUTCHER

Découvrez la sélection Premium by Valk Butcher : Wagyu, Black Angus, Ibérique... et bien d’autres viandes d’exception,
exposées dans notre vitrine réfrigérée & I'entrée du restaurant. Choisissez vous-méme votre piéce, que notre équipe
préparera a la minute selon vos envies. Envie d’en savoir plus ? Notre équipe se fera un plaisir de vous conseiller !

Discover the Premium Selection by Valk Butcher: Wagyu, Black Angus, Iberico... and many other exceptional meats, showcased
in our refrigerated display at the restaurant entrance. Choose your own cut, and our team will prepare it to perfection, just the
way you like it. Want to know more? Our team will be delighted to advise you!

TAGIAEA D@ DOBUT ...t 30,90€

Boeuf grillé au four Josper, Pesto de roquette & Légumes Grillés / Josper-grilled sliced beef, Arugula pesto & Grilled vegetables

Paveé de boauf grillé au fOUr JOSPEIr 280G ... 26,90€
Josper-grilled beef steak 280gr

Entrecote du boucher grillée au four JOSPer 300G ... 29,90€
Josper-grilled butcher’s ribeye steak 300gr

BroChette de FIl@t PUINIMNAIINGE ... ettt e e e e e e e e e e eeeeeseenenee 35,00€

Marinated tenderloin skewer

ONGIELE ATECNAIOLE ...t 31,50€

Hanger steak with shallots

Nos viandes sont accompagnées de frites, une tomate au four, cressonnette / All meats served with fries, baked
tomato, and watercress.

GArnitures AU ChOIX = CROICE OF SIA@ ...ttt ettt ettt et e s e eeeean 6,00€

Salade composée, Poélée de légumes, Frites, Purée, Croquettes, Riz, Pates a huile dolive ou Pates Napoli / Mixed salad, Grilled
vegetables, French Fries, Mashed potatoes, Croquettes, Rice, Olive oil pasta or Napoli pasta

SAUCES AU ChOIX = CROICE OF SAUCE ... e e e et et e e e e e e e s es e e s s s s s s eeae e 5,00€

Poivre, Archiduc, Béarnaise, Roquefort, Beurre maitre d’hétel ou Echalote / Pepper, Mushroom, Béarnaise, Roquefort, Maitre
d’hotel butter or Shallot

Caviar OSCIetra Premium ... 10gr. 30,00€ - 30gr. 75,00€

By Caviar Alexandre / Oscietra Premium Caviar — 10g to 30g by Caviar Alexandre




NOS

BURGERS

BUINGer MAAE IN USA ..o oo 25,90€

Black Angus beef 200g, Pain fumé maison, Bacon, Cheese mix, Oignons caramélisés au Jack Daniel’s, lceberg, Cornichon,
Sauce Creamy Cheese bacon & Frites /' 200g Black Angus, Homemade smoked bun, Bacon, Cheese blend, Jack Daniel’s
caramelized onions, Iceberg lettuce, Pickles, Sauce Creamy Cheese bacon & French Fries

BUIGEI TEAIIEN ...t saneaens 28,50€

Puccia Salentina, Black Angus, Mortadelle, Pesto de tomate confite, Roquette, Mozzarella, Tomate & Frites / Puccia Salentina
bread, Black Angus, Mortadella, Sun-dried tomato pesto, Arugula, Mozzarella, Tomato & French Fries

BUIFGEI CICKEN ... 23,00€

Pain bun’s du boulanger, Poulet pané, Tartare maison, Roquette & Frites / Artisan bun, Breaded chicken, Homemade tartare
sauce, Arugula & French fries

NOS

PLATS KIDS

Fricadelle, COMPOTE & FIILES .............o e 15,00€

Fricadelle sausage, Apple compote & Fries

AMETICAIN, FIIt@S & SOIOAAE@ ... e e e e s e e e e e e s e s s renene 15,00€
Homemade steak tartare, Fries & Salad

Nuggets de poulet, Frite@s & SAIAAE ... 15,00€
Chicken nuggets, Fries & Salad

CalamArs frits, FIIEES & SOIATE ... oot e e e e e e e s e e e e e s s e e e s s e e s s eeeen 15,00€

Fried calamari, Fries & Salad

Tous les plats kids sont a 15€ avec une boule de glace au choix comprise / All kids’ meals are €15 and include a scoop of ice
cream of your choice.

Certains de nos plats peuvent contenir des allergénes (gluten, fruits & coque, produits laitiers, etc.).
Pour toute allergie ou intolérance, merci de nous en informer afin que nous puissions vous conseiller au mieux.

Some of our dishes may contain allergens (gluten, nuts, dairy products, etc.).
If you have any allergies or intolerances, please let us know so that we can advise you accordingly.



NOS

DESSERTS

Dame bIaNChe = DAME@ NOIIE ... 11,00€

Glace a la vanille classique avec sauce au chocolat chaud / Classic vanilla ice cream with
hot chocolate sauce

Mousse au chocolat & praliné ... 11,00€
Chocolate mousse & praline

TIPQMISU ... 11,90€
Classic Italian Tiramisu

Moelleux au ChoColQt ... 14,00€
Cceur coulant caramel beurre salé / Melting chocolate cake with salted caramel
CreéMEDBIUICE ... 11,90€
Vanilla custard with caramelized top

La déclinaison de sorbets — 5boules ..., 13,90€

Assorted sorbets — 5 scoops



NOS

BOISSONS CHAUDES

HOT DRINKS

Choix : Lady dodo, Etoiles filantes, Panier de grand ma, Silhouette, Oasis du désert, Sencha, Jasmin, Earl grey, Lampe
merveilleuse / Choices: Lady Dodo, Shooting Stars, Grandma’s Basket, Silhouette, Desert Oasis, Sencha, Jasmine, Earl Grey,
Wonderful Lamp

CAFQ = COFFE ... 3,50€
ESPIESSO ...t 3,50€
DOUDIE ESPIESSO ...t 490€
Deécaféing - DeCOff@INALEA ... 3,50€
LAtEE MACCIAEO ... 3,50€
Chocolat chaud - HOt ChoCOIQte ... 4,50€
Chocolat chaud creme fraiche - Hot chocolate with freshcream ... 5,00€
CAPPUCCINO ...ttt s s s 4,70€
Cappuccino creme fraiche - Cappuccino with fresh cream ..., 5,00€
LIVE COTT@E ..ot 12,50€
Choix : Irish, Italien, Caribéen, Frangais, Normand / Choices: Irish, [talian, Carrabean, French, Normand

Latte glace = ICEA IALEE ...t 6,00€

Choix : Vanille, Spéculoos & Noisette / Choices: Vanilla, Spéculoos and Hazelnut

NOS

DIGESTIFS

DIGESTIVE

Limoncello maison ..., 8,00€ GEE 27 ..o 8,00€
Amaretto maison ... 8,00€ Amaro del Capo ..., 9,00€
GrAPPQA ... 8,00€ AMQAro AVEINQ ..., 8,00€
Jagermeister ... 8,00€ Drambuie ..., 8,00€
SAFAN .o 8,00€ SAMDBUCA ..o 8,00€
BAIQYS ... 8,00€ TIAMArIA e 8,00€
EaudeVill€e ..., 9,00€ LiqQueur43 ..., 8,00€
ArmaAgNaC ... 9,00€ Grand Marnier ... 8,00€
CoiNtrequ ... 8,00€ Tequila Cazadores ..., 8,00€
Poire Williams ............cocoooooiiieeeee e, 9,00€ TequilaPatron ..., 14,00€
CalVAAOS ... 9,00€ TequUIla AzUl ..o, 35,00€
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