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AIRPORT




NOS

SUGGESTIONS

ENTREES - STARTERS

Salade d’ASPErgeS VEITES ... 24,00€

Asperge blanche, Oeuf mollet, Pignon de pin, Jambon de Parme, Roquette, Tomates
cerises, Parmesan / White asparagus, Soft-boiled egg, Pine nut, Parma ham, Rocket,
Cherry tomatoes, Parmesan

Carpaccio de boaUf HOISteIN ..o 26,00€

Asperges blanches, Balsamique, Pickles de chou-fleur, Creme de parmesan / White
asparagus, Balsamic, Cauliflower pickles, Parmesan cream

Gravelax d@ SAUMON. ... 27,00€
Agrumes, Asperges vertes, Sauce yaourt / Citrus, Green asparagus, Yogurt sauce
AsSPerges BIONCNES ... 18,00€/26,00€

Au choix: & la flamande ou ¢ la sauce mousseline / Choice: with Flemish sauce or
mousseline sauce

Asperges blanches & Saumon fumeé................c..ccooccooecceel 23,00€/ 30,50€
Vinaigrette, Saumon fumeé / Vinaigrette, Smoked salmon

PLATS - MAIN COURSES

BT TOT ..o s s s 34,00€

Asperges vertes, Riz noir, Fenouil, Jus de poisson tranché / Green asparaqus, Black rice,
Fennel, Slice of fish juice

Asperge blanche tonato ... 31,00€
Tonnato, Gambero rosso, Pamplemousse / Tonnato, Gambero rosso, Prawns, Grapefruit

FIlet d'AQN@QIU ... 41,00€

Artichaut, Asperges grillées, Grenailles & lail, Jus & la sauge / Artichoke, Grilled asparagus,
Garlic shot, Sage juice

GNOCCRI ... 23,00€
Asperges vertes, Thym citron / Green asparagus, Lemon thyme

DESSERTS

FQUIIIEEE ... 14,00€
Creme diplomate, Féve tonka, Pomme / Diplomat cream, Tonka bean, Apple

Fromages affinés de chez Caseus..................ccooocoecoeeeceeeeeeeeeeeeeeeee s 14,00€
FraiSes MOASCAIPONE ... 14,00€

Menthe, Mascarpone vanille, Crumble amande, Sorbet limoncello / Menthe, Mascarpone
vanille, Crumble amande, Sorbet limoncello



\

A

ARTAGER

1O SHARE

Planche Italienne (POUr 2 Prs. OU PIUS) ... 24,00€

Jambon italien, Coppa, Fontina, Mozzarella, Pecorino aux olives, Tapenade de tomate, Poivrons Farcis & Olives / Italian ham,
Coppa, Fontina, Mozzarella, Olive Pecorino, Tomato tapenade, Stuffed peppers & Olives

ASSIEEEE MNIXEE ...t 10,90€
Jambon, Fromage, Salami & Olives / Ham, Cheese, Salami & Olives

INGICIIOS ...ttt ettt e e et e et e e et et eeeee s eaee et eeeeee e e ee et e e s eeeeeeeeees e eeeee e eeeeeeeeeaeseeeeseeeseeaeeesseeeeraes 9,00€

Sauce fromageére & Tomate épicée / Cheese sauce & Spicy tomato sauce

[T 1Yo 1 =] T Vo<« RN TT TP 12,00€

Gros Sel, Origan, Romarin & Huile d’olive / Coarse salt, Oregano, Rosemary & Olive oil

PINSO ROMIOING ... e e et e e e e e e s e e e s e e e e e e e s s s s e s e e e e e e e s s s s e s e e e e s s s s seeeseeeeeanens 17,00€

Tomate San Marzano, Burrata, Mortadelle & la pistache & Huile dolive origan / San Marzano tomato, Burrata, Pistachio
mortadella & Olive oil oregano

ZAKOUSKIS CRAUAS ... 12 pcs. 15,90€ - 24 pcs. 29,90€

Pilons de poulet, Cheese sticks, Bitterballen, Croquettes de fromage, Mini Loempia, Encornet & l'ail Sauce tartare & Sauce Chili
/ Chicken drumsticks, Cheese sticks, Bitterballen, Cheese croquettes, Mini spring rolls, Garlic calamari, Tartare sauce & Chili
sauce

\

A

GRIGNOTER

SNACKS

Soupe du moment = SOUP OF th@ AQY ... 9,00€

Notre équipe se fera un plaisir de vous répondre | / Our team will be happy to answer you |

CrOQUE MORNSIQUE ...ttt ettt s e neneans 13,00€

Pain grillé, Jambon & Fromage / Toasted bread, Ham & Cheese

CroQUE MOOME ...t sens s 14,00€
Pain Grillé, Jambon, Fromage & Euf sur le plat / Toasted bread, Ham, Cheese & Fried egg

CrOQUE HOWGIT ..ot e s ass s 14,00€

Pain grillé, Jambon, Fromage, Ananas & Gratiné / Toasted bread, Ham, Cheese, Pineapple & Gratinated

TOASE CANNIDAIE ... 19,90€
Américain préparé minute, Oignons, Cornichons & Salade / Homemade steak tartare, Onions, Pickles & Salad

Toast SAUMON fUME LABEI ROUGE ... 19,90€
Accompagnement salade / Red label smoked salmon on toasted bread served with salad



NOS

ENTREES

STARTERS

TArtare de BORUT QL TTEAIIENNG ...t e e s s s s e e s es e s s et e s s seeseneseeens 21,50€

Tartare de boeuf coupé au couteau, Condiments aux olives, Tomates séchées, Capres, Creme de parmesan, Chips de jambon
& Pignons de pin / Knife-cut beef tartare with olives, Sun-dried tomatoes, Capers, Parmesan cream, Ham chips & Pine nuts

Carpaccio de boeuf Simmental fFUME MAISON ... 21,50€
Parmesan Reggiano, roquette et truffe / House-smoked Simmental beef carpaccio, Reggiano parmesan, Arugula, Truffle

TAFEATE @ SQUIMION ..ot et e et e e s e e e e e e e e e e e e e e e e e e e s e e s e e e e e e s s eneeeseeeen 19,00€

Mousse de yaourt, Concombre cru et en aigre-doux, Gel de bergamote, Pesto dail des ours & Graines de chia / Knife-cut
salmon tartare, Yogurt foam, Raw and pickled cucumber, Bergamot gel, Wild garlic pesto & Chia seeds

CASSOIELE @ SCAUMIPIS ...t sen s 19,90€

Créeme a lail / Scampi with garlic cream

Cassolette de scampis QA AIABIE ... 19,90€
Tomate, Créme & Epices / Scampis “devil style” — Tomato, Cream & Spices

Croquettes de crevettes gris@S 45% ... 2 pcs. 22,00€ - 3 pcs. 27,00€
45% crevettes grises & Accompagnement salade / 45% grey shrimp croquettes & Served with salad

Croquettes de fTOMAGE ... 2 pcs. 15,90€ - 3 pcs. 18,90€

Accompagnement salade / Cheese croquettes, Served with salad

Toast SAUMON fUME LABEI ROUGE ...t 19,90€
Accompagnement salade / Red label smoked salmon on toasted bread served with salad

NOS

SALAPES

SALADS

L SAIAAE CEOSAIN ........oooo s 23,00€
Emincé de poulet réti servi froid, Eufs durs, Parmesan, Anchoiade & Cro0tons / Cold roasted chicken slices, Hard-boiled eggs,
Parmesan, Anchovy dressing & Croutons

LA SAIAA@ AQ T VI ... eee e e e e e e e e e et e e s e e s s e e s s e e s s e e s e s e e s e s s e e s s e s e s e s s e s e s s e ene s e erenaenes 23,00€

Lardée de bacon, Noix, Raisins secs, Vinaigrette orange & Moutarde / Grilled goat cheese with bacon, Walnuts, Raisins, Orange
& Mustard vinaigrette

LA SAIAA@ TEQIIENNG ... e et e e e e e e e e e e e e s e e s e e e e e e e es s s s s e eeeeeeens 2490€

Burrata, Tomates cerises fraiches & confites, Tomates séchées, Coppa, Jambon San Daniele, Pignons de pin & Basilic /
Burrata, Fresh & confit cherry tomatoes, Sun-dried tomatoes, Coppa, San Daniele ham, Pine nuts & Basil

Yo (o To (=3 [=X [0 1 Y7 1= USROS 28,50€

Crevettes grises, Scampis grillés, Saumon fumé & CroUtons / Grey shrimp, Grilled scampi, Smoked salmon & Croutons



NOS

CLASSIQUES

CLASSICS

AMEIICAIN PIEPAIE ...t s e 24,00€
Tartare préparé, frites et ses crudités / Homemade steak tartare, Fries & Raw vegetables

TArtare de DOBUT G UTEAIIENNE ... s s e e s e s e s s s es e ssers e 25,90€

Tartare de boeuf coupé au couteau, Condiments olives, Tomates séchées, Capres, Creme de parmesan, Chips de jambon &
Pignons de pin / Knife-cut beef tartare, Olives, Sun-dried tomatoes, Capers, Parmesan cream, Ham chips & Pine nuts

TAFEATE @ SQUIMION ..ot e e e e e e e e e e e oo e e e e e e e e e e e s ee e e s s s s seseeeeeas 28,00€

Mousse de yaourt, concombre cru et en pickles, gel de bergamote, pesto d'ail des ours, graines de chia / Knife-cut salmon
tartare, Yogurt mousse, Raw and pickled cucumber, Bergamot gel, Wild garlic pesto & Chia seeds

DEMIU=POUIET FOL ...t 22,00€
Frites & Compote de pommes maison aux épices / Half roasted chicken with fries & Homemade spiced apple compote
Boulettes MAiSON SAUCE TOMAEE ...ttt et et e e seeeneeeeen 21,00€
Homemade meatballs in tomato sauce

Boulettes Maison Q1A TEGEOISE ... 23,50€
Homemade meatballs Liege-style with sweet onion and syrup sauce

VOI=QU=VENT MGISON ...ttt 23,00€
Poule, Champignons & Boulettes de volaille / Chicken vol-au-vent with mushrooms and Poultry meatballs

Escalope de veau Q1A MIlONQISE ... 26,00€
Panée & Tagliatelle Napoli / Breaded veal escalope & Napoli tagliatelle

Magret de caNArd AUX trOIS POIVIES .......iiiieirrsrsstsstststsssesesssssesssssssssssssssssssssssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssses 32,00€

Chou-fleur réti & Purée maison / Duck breast with three peppers, Roasted cauliflower & Mash potatoes

NOS

PATES

PASTA

Spaghetti A 1a bologNQiS@ MAISON ..o 20,50€
Haché de boeuf / Pasta with homemade bolognese sauce

TAGlIALEIES AUX SCAMIPIS ... 26,90€
Créme de parmesan & Pesto Rosso / Tagliatelle with scampi, Parmesan cream and Red pesto

Tagliatelles fraiches dans A roue de PAMMESTN ... 31,50€
Choisissez vos accompagnements / Fresh tagliatelle finished in a parmesan wheel — Choose your toppings

Risotto aux champignONSs A@S DOIS ... 24,00€
Emulsion de parmesan & Guanciale / Wild mushroom risotto, Parmesan emulsion & Guanciale

ROUIAAES A@ IO NONNQ ...ttt ee e e e et et e e e e e e e e e et e e et e e s e e e e e e ee e e et e s et s s s e e e e e eeeereseens 23,00€

A la ricotta fraiche & sauce tomate / Nonna's ricotta rolls & Tomato sauce



NOS

POISSONS

et @ SOUMNON ..o et e et et et e e e e e e et e e e e s s e e e s eeeesases 28,60€

Tombée de poireaux, Grenailles & Beurre blanc safrané / Salmon fillet, Leeks, Baby potatoes & Saffron butter sauce

Thon rouge grillé mi-cuit autourde la carotte ..., 29,90€

Purée de carottes gingembre, Pickles carottes & Carottes glacées / Grilled red tuna, Ginger-carrot purée, Pickled carrots &
Glazed carrots

SOIE MEUNIEIE 350G ...ttt ees 45,00€

Légumes de saison & Grenailles / Sole meuniere, Seasonal vegetables & Baby potatoes

CAODIAUA OSEENAGUISE ...ttt et e ettt e e e eee e e e e et e eeeeeeeeaeeee e eeee s eeseeeeseeeeseeen 29,50€

Cabillaud réti, Sauce mousseline, Purée de pommes de terre & Crevettes grises / Roasted cod, Mousseline sauce, Mashed
potatoes & Grey shrimp

NOS

PLATS VEGES

VEGETARIAN

Lasagne VEGELAriE@NNE MOISON ..o 22,00€
Aubergine, Ricotta & Basilic / Homemade vegetarian lasagna with eggplant, Ricotta & Basil

Tagliatelles fraiches dans SO roue d@ PAIMESAN ..o 31,50€
Choisissez vos accompagnements / Fresh tagliatelle finished in a parmesan wheel — Choose your toppings

Risotto aux champignNONSs A@S DOIS ... 24,00€

Emulsion de parmesan / Wild mushroom risotto & Parmesan emulsion

ROUIAAES @ IO NONNQ ...ttt e e e e et et e e e e e e e eeeeee e e e et e e e e s eeeeeeeeeeeeee et s s s e e seeeeeeens 23,00€
A la ricotta fraiche & sauce tomate / Nonna’s ricotta rolls & Tomato sauce



BUTCHER

Découvrez la sélection Premium by Valk Butcher : Wagyu, Black Angus, Ibérique... et bien d’autres viandes d’exception,
exposées dans notre vitrine réfrigérée a I'entrée du restaurant. Choisissez vous-méme votre piéce, que notre équipe
préparera a la minute selon vos envies. Envie d’en savoir plus ? Notre équipe se fera un plaisir de vous conseiller !

Discover the Premium Selection by Valk Butcher: Wagyu, Black Angus, Iberico... and many other exceptional meats, showcased
in our refrigerated display at the restaurant entrance. Choose your own cut, and our team will prepare it to perfection, just the
way you like it. Want to know more? Our team will be delighted to advise you!

TAGIAEA A@ DOBUT ..o 30,90€

Beeuf grillé au four Josper, Pesto de roquette & Légumes Cirillés / Josper-grilled sliced beef, Arugula pesto & Grilled vegetables

Pave de boauf grillé au foUrJOSPEr 280G ... 26,90€
Josper-grilled beef steak 280gr

Entrecote du boucher grillée au four JOSPer300Qr ... 29,90€
Josper-grilled butcher's ribeye steak 300gr

Brochette de@ FIl@t PUI MNQAIINEE ... ee e ee e e et s s e e s s s e s s s e s e s s et esesessereneenes 35,00€

Marinated tenderloin skewer

ONGIEE ATECNAIOLE ...t 31,50€

Hanger steak with shallots

Nos viandes sont accompagnées de frites, une tomate au four, cressonnette / All meats served with fries, baked
tomato, and watercress.

GArnNitures AU ChOIX = CROICE OF SIA@ ...t e e e e s e s s s s e e e e e eseeeresnes 6,00€

Salade composée, Poélée de légumes, Frites, Purée, Croquettes, Riz, Pates & huile dolive ou Pates Napoli / Mixed salad, Grilled
vegetables, French Fries, Mashed potatoes, Croquettes, Rice, Olive oil pasta or Napoli pasta

SAUCES AU ChOIX = COICE OF SAUGCE ...ttt ettt ee et s e et e e eeee e eee e e e eeeees 5,00€

Poivre, Archiduc, Béarnaise, Roquefort, Beurre maitre d’hétel ou Echalote / Pepper, Mushroom, Béarnaise, Roquefort, Maitre
d’hétel butter or Shallot

Caviar OSCIetra PremiUm ... 10gr. 30,00€ - 30gr. 75,00€
By Caviar Alexandre / Oscietra Premium Caviar — 10g to 30g by Caviar Alexandre




NOS

BURGERS

BUIrGer MA@ IN USA ... et sanesens 25,90€

Black Angus beef 200g, Pain fumé maison, Bacon, Cheese mix, Oignons caramélisés au Jack Daniel’s, lceberg, Cornichon,
Sauce Creamy Cheese bacon & Frites / 2009 Black Angus, Homemade smoked bun, Bacon, Cheese blend, Jack Daniel’s
caramelized onions, Iceberg lettuce, Pickles, Sauce Creamy Cheese bacon & French Fries

BUIGEI TEAIEN ..o 28,50€

Puccia Salentina, Black Angus, Mortadelle, Pesto de tomate confite, Roquette, Mozzarella, Tomate & Frites / Puccia Salentina
bread, Black Angus, Mortadella, Sun-dried tomato pesto, Arugula, Mozzarella, Tomato & French Fries

BUINGEI CICKEN ..ot 23,00€

Pain bun’s du boulanger, Poulet pané, Tartare maison, Roquette & Frites / Artisan bun, Breaded chicken, Homemade tartare
sauce, Arugula & French fries

NOS

PLATS KIDS

Fricadelle, COMPOLE & FIILES ... 15,00€

Fricadelle sausage, Apple compote & Fries

AMEIICAIN, FIIEES & SAITA@ ... e s e e s e e e s e s e s s e s s e e e e s e s s s seseenen 15,00€

Homemade steak tartare, Fries & Salad

Nuggets de poulet, Frites & SAIQAE ... 15,00€
Chicken nuggets, Fries & Salad

CalamaArs IS, FIIE@S & SAIAAE@ ... oo e e e e s e e e et e e e s e e s s s s eaees e 15,00€
Fried calamari, Fries & Salad

Tous les plats kids sont a 15€ avec une boule de glace au choix comprise / All kids’ meals are €15 and include a scoop of ice
cream of your choice.

Certains de nos plats peuvent contenir des allergénes (gluten, fruits & coque, produits laitiers, etc.).
Pour toute allergie ou intolérance, merci de nous en informer afin que nous puissions vous conseiller au mieux.

Some of our dishes may contain allergens (gluten, nuts, dairy products, etc.).
If you have any allergies or intolerances, please let us know so that we can advise you accordingly.



NOS

BOISSONS CHAUDES

HOT DRINKS

Choix : Lady dodo, Etoiles filantes, Panier de grand ma, Silhouette, Oasis du désert, Sencha, Jasmin, Earl grey, Lampe
merveilleuse / Choices: Lady Dodo, Shooting Stars, Grandma’s Basket, Silhouette, Desert Oasis, Sencha, Jasmine, Earl Grey,
Wonderful Lamp

CAFQ = COFT@E ...t 3,50€
ESPIESSO ..ottt 3,50€
DOUDIE ESPIE@SSO ... 4,90€
Décaféiné - DeCAfFQINALEA ... 3,50€
LAtEE MACCRIATO ...t 3,50€
Chocolat chaud - HOt ChOCOIQLe ..o 4,50€
Chocolat chaud créme fraiche - Hot chocolate with freshcream ... 5,00€
CAPPUCCINO ...t 4,70€
Cappuccino creme fraiche - Cappuccino with fresh cream ..., 5,00€
LIVE COFT@E ... 12,50€
Choix : Irish, Italien, Caribéen, Francais, Normand / Choices: Irish, Italian, Carrabean, French, Normand

Latte gIAaCE = ICRA IALEE ... 6,00€

Choix : Vanille, Spéculoos & Noisette / Choices: Vanilla, Spéculoos and Hazelnut

NOS

DIGESTIES

DIGESTIVE

Limoncello maison ..., 8,00€ GEE 27 ..o 8,00€
Amaretto maison ... 8,00€ Amaro del Capo ... 9,00€
(o] o] o o EN N 8,00€ AMAro AVErnQ ... 8,00€
Jagermeister ..., 8,00€ Drambuie ..o, 8,00€
SAFAN oo 8,00€ SAMbUCA ... 8,00€
BQIlYS ..., 8,00€ TIAMOATIQ e 8,00€
EaudeVillée ..., 9,00€ Liqueurd43 ..., 8,00€
ArMAGNAC ... 9,00€ Grand Marnier ... 8,00€
CointreqQu ... 8,00€ Tequila Cazadores ..., 8,00€
Poire Williams ..o, 9,00€ Tequila Patrdn ..., 14,00€
CalvadOS ... 9,00€ TequUIla AzUIl ...........cooo 35,00€
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NOS

DESSERTS

Dame bIaNChe = DAME@ NOIIE ..., 11,00€

Glace a la vanille classique avec sauce au chocolat chaud / Classic vanilla ice cream with
hot chocolate sauce

Mousse au chocolat & Praling ... 11,00€
Chocolate mousse & praline

THPQMISU ... 11,90€
Classic Italian Tiramisu

Moelleux AU ChOCOIAL ..o e 14,00€
Coeeur coulant caramel beurre salé / Melting chocolate cake with salted caramel
Cre@MEDIUICE ... 11,90€

Vanilla custard with caramelized top

La déclinaison de sorbets —5boules ... 13,90€
Assorted sorbets — 5 scoops





