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VAN DERVALK .
HOTEL CHARLEROI . 3
AIRPORT s

LET'S CELEBRATL!

« LES FETES DE FIN D’ANNEE AU VAN DER VALK «




NOEL

Le bulifet prestige

Salle du restaurant

Par adulte Par enfant
avec la selection des il de3a12ans
vins, eaux, biére (Stella) PY I_\perltlf °

jusqu'a 00h30

Nuage de champagne au cuberdon
Déclinaison de mises en bouche autour du foie gras
Raviole de homard et son jus de bisque

o Grand bultet froid « o Grand bultet chaud e

Homards « Langoustines « Tourteaux Homards flambés « Huitres gratinées
Crevettes grises & roses « Jambon au champagne ¢ Linguines aux
de Parme * Melon de Cavaillon scampis ¢ Souris d‘agneau au thym
Tomates Mozzarella Di Buffala et et romarin « Civet de biche * Poires
pesto vert « Mousse de canard aux airelles « Solettes beurre aux
cdpres « Cassolettes de poisson a la
Tartares saumon et fruits Marseillaise * Saint-Jacques saisies ¢
exotiques, thon et wakamé, Tagliata de boeuf, ...

boeuf a l'italienne
Assortiment de salades,

Carpaccio de boeuf charolais pates, riz et crudités

Carpaccio de biche « Vitello tonato, ...
Sauces & condiments

3 Panier du boulanger

e DCSSCILS o

: A > Service atable
Assiette des Maitres fromagers

Degsert de Noél
Café & Thé
&y
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24/12
NOEL

Le buffet classique
Salle Mermoz

Par adulte Par enfant
avec la selection des - =g de3a12ans
vins, eaux, biére (Stella) [} [}
Feutiel Apéritif

Apéritif de Noél

e Grand buffet ¢ ¢ Grand buffet e ¢ Buffet enfants e

froid chaud
Lasagnes
Barque du pécheur Filets de sole au Fricadelles
saumon fumé Frites
Saumon Bellevue Nuggets
Saumon fumé Grillades de viandes BL{rgers
Les huitres de Bretagne Poires aux airelles Pizzas
Civet de marcassin
Elbot fumeé * Desserts ¢
Terrines de poisson Poulet tartufata
Fondant de canard, ... APIcteou des
Légumes croquants Maitres fromagers
Salades de pdates Pommes duchesse, ... .
Panier du boulanger Assortiment de desserts
Café &Thé

o o' N "
‘ Avec la présence du
: Pere Noel!

Animation musicole

avec Dj Paco
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NOUVEL AN

[ ]
Le buffet prestige
Salle du restaurant =
Par adulte Par enfant
avec la selection des et 4 il de3da12ans
vins, eaux, biere (Stella) PY F\perltlf PY
Nuage de champagne au cuberdon

jusqu'a 2h00
Déclinaison de mises en bouche autour du foie gras
Raviole de homard et son jus de bisque

e Grand buffet froide  « Grand buffet chaud e
Homards flambés « Huitres gratinées

Homards « Langoustines * Tourteaux
Crevettes grises & roses « Jambon au champagne ¢ Linguines aux
de Parme « Melon de Cavaillon scampis ¢ Souris d’‘agneau au thym
Tomates Mozzarella Di Buffala et et romarin « Civet de biche ¢ Poires
pesto vert « Mousse de canard aux airelles « Solettes beurre aux
cdpres « Cassolettes de poisson a la
Marseillaise » Saint-Jacques saisies *
Tagliata de boeuf, ...

Tartares saumon et fruits
exotiques, thon et wakamé,
boeuf a l'italienne
Assortiment de salades,
pates, riz et crudités

Carpaccio de boeuf charolais ¢
Sauces & condiments
Panier du boulanger

Carpaccio de biche - Vitello tonato,
)(,

e DCSSCIL(S o

Assiette des Maitres fromagers
Dessert de I'an neuf

> Service atable

Café &Thé
&
' L 4
LS = s
-
o &
| Y4 >
y "~ o
a
<«




31/12

NOUVEL AN

Le buffet classique

Par adulte
avec la sélection des
vins, eaux, biere (Stella)
jusqu'a 3h00

e Grand buffet o
froid

Cascade de Gambas
Crevettes » Langoustines

Huitres » Pinces de Homard

Saumon fumé « Saumon
bellevue « Péches au thon
Tomates crevettes

Assortiment de boudins

Déclinaison de charcuteries

Fondant de canardg, ...

Assortiment de salades,
pates, riz et crudités

/. minuit

bulles et cotillons

Salle Mermoz

o Apéritif o

Apéritif de la Saint-Sylvestre

* Grand buffet
chaud
Linguines aux lardons et

pesto rouge ¢« Calamars
frits « Gratin dauphinois

Grillades de viandes
Navarin d’‘agneau

Choucroute garnie
Boeuf bourguignon, ...

Par enfant
de3a12ans

e Buffet enfants e

Lasagnes
Fricadelles
Frites
Nuggets
Burgers
Pizzas

e Desserts ¢

Plateau des
Maitres fromagers

Assortiment de desserts
Café & The

Animation musicale
Avec Olivier Maghe
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Nos forfaits chambres -
Le buftet prestige

»

SHAMBRESIOUBLESEREMIUN

* 1 nuitée en chambre Double
Premium pour deux personnes

* Petit-déjeuner aux bulles
dans notre restaurant

170€ par personne

SHAMBRESDUUBLESSUPERIUR

* 1 nuitée en chambre Double
Superior pour deux personnes

* Petit-déjeuner aux bulles
dans notre restaurant

» Check-out tardif (14H00)

180€ par personne

Pour tout autre type de chambre (suite,
Jjacuzzi, duplex, familiale) :

Merci de vous adresser a la réception




24/12
NOEL

NoOs Torlaits chambres
Le buffet classique

;HAMBRE DUUBLEPREMIUM

* 1 nuitée en chambre Double
Premium pour deux personnes

* Petit-déjeuner aux bulles
dans notre restaurant

155€ par personne

SHAMBRESUOUBLESSUPERIUR

* 1 nuitée en chambre Double
Superior pour deux personnes

* Petit-déjeuner aux bulles
dans notre restaurant

» Check-out tardif (14H00)

165€ par personne

Pour tout autre type de chambre (suite, jacuzzi, duplex, familiale) :
Merci de vous adresser da la réception
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« Nos forfaits chambres -
Le buftet prestige

GHAMBRESDOUBLESEREMIUM

* 1 nuitée en chambre Double
Premium pour deux personnes

* Petit-déjeuner aux bulles
dans notre restaurant

215€ par personne

1AMBRE DUUBLESSUEERIUR

* 1 nuitée en chambre Double
Superior pour deux personnes

* Petit-déjeuner aux bulles
dans notre restaurant

» Check-out tardif (14HO00)

225€ par personne

Pour tout autre type de chambre (suite,
Jjacuzzi, duplex, familiale) :

Merci de vous adresser a la réception




31/12
NOUVEL AN

N\os forfaits chambres
Le buffet classique

SHAMBRE DOUBLE PREMIUM

* 1 nuitée en chambre Double
Premium pour deux personnes

* Petit-déjeuner aux bulles
dans notre restaurant

195€ par personne

SHAMBRESDUUBLESSUPERIUR

* 1 nuitée en chambre Double
Superior pour deux personnes

* Petit-déjeuner aux bulles
dans notre restaurant

» Check-out tardif (14HO0)

205€ par personne

Pour tout autre type de chambre (suite, jacuzzi, duplex, familiale) :
Merci de vous adresser a la réception
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Par adulte
avec la sélection des
vins, eaux, biére (Stella)
jusqu'a 16h00

e Grand buffet e
froid

Homards « Gambas ¢
Huitres « Péches au thon
Tomates aux crevettes

Terrines de poissons...

Assortiment de
charcuteries « Mousse de
canard ¢ Carpaccio de
boeluf, ...

Assortiment de salades
Sauces & condiments
Panier du boulanger

X Service a table

Avec ld présence du

20/)12:=101/01

NOEL & NOUVEL 2N
Le buliet chaud & froid

35€

Salle du restaurant

Par enfant
de3a12ans

« Apéritif o

Coupe de bulles
Mise en bouche

e Grand buffet ¢ ¢ Buffet enfants »

chaud
Lasagnes
Homards flambés Fricadelles
Solettes beurre aux capres Frites
Grillades de viandes Nuggets
Burgers
Civet de biche Pizzas

Poire aux airelles

Cassolette de poissons e Desserts ¢

Assortiment des
Maitres fromagers

Boeuf bourguignon
Poulet tartufata

Pommes Duchesse
Légumes croquants, ...

Assortiment de desserts
Café &The

Pere Noel!
le 25/12



~-NOEL -

e LE BUFFET PRESTIGE 24/12

Adulte : 95€ | Enfant (3 & 12 ans) : 45€ | Lieu : Salle du restaurant
Animation musicale : Andrea Caltagirone | Présence du Pére Noél

o LE BUFFET CLASSIQUE 24/12
Adulte : 80€ | Enfant (3 &112 ans) : 35€ | Lieu : Salle Mermoz
Animation musicale : Dj Paco | Présence du Pére Noél

e LE BUFFET CHAUD & FROID 25/12

Adulte : 70€ | Enfant (3 & 12 ans) : 35€ | Lieu : Salle du restaurant
Animation musicale : Andrea Caltagirone | Présence du Pére Noél

-NOUVEL AN -

o LE BUFFET PRESTIGE 31/12
Adulte : 130€ | Enfant (3 & 12 ans) : 55€ | Lieu : Salle du restaurant
Animation musicale : Andrea Caltagirone | A minuit, bulles & cotillons

e LE BUFFET CLASSIQUE 31/12
Adulte : 110€ | Enfant (3 & 12 ans) : 45€ | Lieu : Salle Mermoz
Animation musicale : Olivier Maghe | A minuit, bulles & cotillons

o LE BUFFET CHAUD & FROID 01/01
Adulte : 70€ | Enfant (3 & 12 ans) : 35€ | Lieu : Salle du restaurant
Animation musicale : Andrea Caltagirone

~ INFORMZTIONS GENERZLES -

- La liste des plats est non exhaustive et I'H6tel Charleroi Airport se réserve
le droit de la modifier selon la disponibilité des produits.

« Une tenue correcte est exigée pour tous nos éveénements.

« Ouverture des portes a 19h00 le 24/12 et le 31/12
Buffet de 19h00 a 22h00

« Ouverture des portes a12h00 le 25/12 et le 01/01
Buffet de 12h00 & 15h00

PAIEMENT A LA RESERVATION
INFORMATIONS & RESERVATIONS : 071/25.00.50



VAN DER VALK Q: >
HOTEL CHARLEROI ;
AIRPORT %

115 Chaussée de Courcelles - 6041 Gosselies
071/25.00.50 | info@hotelcharleroiairport.be
www.hotelcharleroiairport.be




